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Dzatki

DzZatki hine romano _

__kajso, sarle Cechen hin »Skubanky*, t'amen o Roma ____
dzatki. O dzatki tavenas o Roma imar niigda, he adad'ives oda chan u o cikne ¢havore oda
chan rade.

Sar pes moren o dzatki?

Thoveha e piri le pafieha the _____te tad’ol. tuke o gruli. Mukeha te Sutol, ___na
avena kovle. Sar o grul'i ¢hiveha upral _____ polohrubo jaro u le dusakoha.
Leha aver kudi, le pafieha u thoveha te ____. Sar o pani fest tad'ola, leha roj a $aj
ole dusimen grul'i le jareha thoves pre roj abo $aj keres le vastenca sar cikne haluskici.
Chives andro pani, mukes _____tetad’ol u ¢hives andro ___.

Mukes te ____ o ¢hil, desupral _____lonoro he u ... cha Devleha!

(vakerelas e rai Julka Carna Krumlovostar)



RESENI

Dzatki

Dzatki hine romano chaben kajso, sar le Cechen hin Skubanky, t"amen o Roma keras
dzatki. O dzatki tavenas o Roma imar ¢irla, he adad’'ives oda chan u o cikne ¢havore oda
chan rade.

Sar pes taven o dZatki?

Thoveha e piri le paiieha the loneha te tad'ol. Randeha tuke o grul'i. Mukeha te tad’ol,
dzikim na avena kovle. Sar o gruli kovl'ona, ¢hiveha upral burniik polohrubo jaro u
duSineha le duSakoha.

Leha aver piri, pherd’areha le patieha u thoveha te tad'ol. Sar o paiii fest tad'ola, leha roj
a $aj ole duSimen gruli le jareha thoves pre roj abo $aj keres le vastenca sar cikne
haluskici. Chives andro patii, mukes ¢eporo te tad'ol u ¢hives andro ¢aro.

Mukes te bil'ol o ¢hil, €¢hives upral ¢epocis lonoro he cukrocis u ... cha Devlehal

(vakerelas e rani Julka Carna Krumlovostar)



[Pireklad pro ucitele]
Dzatki

DZatki jsou romské jidlo, podobné ¢eskym skubanktim. My, Romové, délame dzatki.
Dzatki varili Romové uz davno, dnes je vafii stale, oblibené jsou u malych déti.

Jak se dzatki vari?

Hrnec s osolenou vodou das varit. Oloupes si brambory. Nechas je varit, dokud
nezméknou. KdyZ brambory zméknou, hodi$ na né hrstku polohrubé mouky a
roz$touchas Stouchadlem.

Vezmes druhy hrnec, naplnis jej vodou a nechas varit. AZ se voda bude varit, vezmes lZici
a budes rozstouchané brambory s moukou nabirat na lZici, nebo ru¢né vytvoiis malé
nudlicky. Ty hodi$ do vody, nechas troSku povarit a da$ do misy.

Rozpusti$ maslo, dZatki polijes, posypes trochou soli a cukru a ... dobrou chut'!

(Vypravéla pani Julka Carna z Ceského Krumlova)



