Priloha €.5
Skirin tejle sa e vorbi so hibazin taj skirin sar Z  an e fenkipura pala jejkhavres

Pi kiraleski rejteSka trobuj tu aro, kutin lon taj ek cejza paji. O paji site avel landoSo. Keres xumer, te Ci lepija pe pej vast, Sosa les andi kirpa. O xumer naj
slobodo te Sudrol. Pa dije ¢ason avri les les andaj kirpa taj cirdes les loukes avri te na Sindol. Sos dopas ¢il taj sa o kiral. Kana Sutal sa e kirala, Sosa
opre inke o cukro taj e mozoli. Po paluno Sosa inke opre o Cil so asilas.
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[pro u €itele] P feklad zadani:

Dopln recept a oprav po Fadi instrukci na obrazku dle textu.

Preklad textu:

Na tavrohovy zavin potfebuje$ mouku, Spetku soli a jeden hrnek vlazné vody. Zadélas tésto, az se prestane lepit , pfendej ho do utérky. Tésto musis
uchovat v teple. Po dvou hodinach prendas tésto na ubrus a prstama ho pomalu vytahujes, aby se nepotrhalo. Pfidas pulku masla a vSechen tvaroh.
Potom pridas jeSté dukr a rozinky. Nakonec pfidas zbytek masla.

Kli€ k PFiloze €.5
Pi kiraleski rejteSka trobuj tu 300 g aro, kutin lon taj ek cejza péji. O péji site avel landoSo. Keres xumer, te ¢i lepija pe jej vast, Sosa les andi kirpa. O xumer

naj slobodo te Sudrol. Pa duje ¢ason avri les les andaj kirpa taj cirdes les loukes avri te na Sindol. Sos dopas ¢il (125 g) taj o kiral (1500 g). Kana Sutal sa e
kirala, Sosa opre inke o cukro (300 g) taj e mozoli. Po paluno Sosa inke opre o €il so asSilas (125 g).
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